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BARTENDER PROFESIONAL ﬁé"

Mencion Mixologia Sems’ Freseacial

MALLA CURRICULAR

50% TEORICO ONLINE | 50% PRACTICO PRESENCIAL

MODULO TEORICO MODULO PRACTICO

Online en Mixologo.Net Presencial en Bar Academy
6 semanas para aprobar la teoria. 3 semanas, clases 2 veces a la semana.
* Rol y responsabilidades * Preparacion de cocktails internacionales (1.B.A)
Herramientas de Bar * Montaje de estacion de trabajo
Técnicas de Cocteleria * Rol playing atencién en barra
Historia de la cocteleria * Practica de vertido Free pour y jigger pour
Técnicas de elaboracion de alcoholes * Practica de técnicas para eficiencia y rapidez en
Destilados (Pisco, ron, vodka, gin, mezcal, whisky, barra.
cognac, etc) * Mantenimiento de cristaleria
+ Licores (Macerados, infusionados, percolados, etc) * Inventario de existencias
Fermentados (Cerveza, vinos, espumantes, etc) + Técnicas de batido
* Fortificados (Vermouth, oporto, jerez, etc) * Técnicas de refrescado y escanciado
Te y café * Técnicas de machacado
Proceso creativo de cocktails + Técnicas de doble colado
* Venta Sugerida * Técnicas de licuado
Manejo de proveedores * Técnicas de estilo en barra

Costos y pricing

* Manejo de inventario
* Consumo Responsable

Con la finalidad de cumplir con nuestro proposito de actualizacion constante, el plan de estudios esta sujefo a modificaciones
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k. CERTIFICACION INTERNACIONAL

— du' Y ikt Bar Academy Chile
e « Avalado por La Asociacién Central de Bartenders de

[ — T Chile, miembro de International Bartenders Association +56 9 8413 2887

(62 Paises miembros). Mensia de los Nidos 1129, Santiago de Chile

e AW 'w Santiago.BarAcademy.cl
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SALAS DE CLASES
Full equipadas y ambientadas como un cocktail bar con capacidad para 10 alumnos en cada
sala.

SALA DE ENTRENAMIENTO
Estaciones de trabajo profesionales individuales

REFRESCA TU ESTADIA EN CLASES
Café de grano y agua filirada gratis para nuestros alumnos

LABORATORIO DE MIXOLOGIA
Con equipos de ultima generacion como rotavapor, maquina de vacio, sifones,
deshidratadoras, cocinas de induccion, alambique de cobre y herramientas profesionales.

KIT ALUMNO
Manual de estudio, polera, recetario de cocktails digital, libreta de apuntes y lapiz Bar
Academy

CERTIFICACION INTERNACIONAL EN BARTENDING
Al aprobar los examenes de egreso recibes tu diploma valido en 64 paises

SPONSORS
Nuestra frayectoria y prestigio en la industria nos permiten tener alianzas con marcas de
altisima calidad en materia de destilados, licores, vinos, café, te y mixers. Todos estos
productos estan a disposicion para nuestras clases.

PRESTIGIO
Somos la primera escuela profesional de bar en Chile desde el afio 2002. Nuestro
destacado staff de profesores ha sido entrenado para formar bartenders de alto
rendimiento. Contamos con dos sedes en Santiago y viajamos por todo Chile en nuestra
modalidad Bar Academy On Tour. Nos enorgullece decir que hemos capacitado de Arica a
Punta Arenas, llegando incluso a capacitar en la magica Isla de Pascua.
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CUOTA UNO / PARA INICIO DE FASE TEORICA
(en Mixologo.Net, nuestra plataforma online)

| 175mil
"’Ju}g ’*& Tl N I e = A LS SN CUOTA DOS / AL INICIO DE FASE PRACTICA
= Univide - :I 1 ,_\ "'t ' s e 1 P TR (en Bar Academy sede Santiago)
175mil
Total 350mil

El valor incluye todos los insumos a utilizar

Tarjeta de crédito: 6 cuotas sin interés
Efectivo y Debito

TS S & 4 > & . V. ¢ 4 LUNES A VIERNES
‘a ACADEMY 5 1 U WX s i 10:00 A 18:00 HRS
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CALLE MENSIA DE LOS NIDOS 1129, SANTIAGO CENTRO
l Costado Metro Parque Almagro L3

SABADOS
11:00 A 15:00 HRS
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LARTENDLRS

Estudiar para ser Bartender te suma
un talento que puedes desarrollar en
cualquier parte del mundo.

Inicio de clases todos los meses del
ano.

Wsp: +56 9 8413 2887
J ' Email: Santiago@BarAcademy.cl
Web: Santiago.BarAcademy.cl
Dir: Mensia de los Nidos #1129, Santiago

En Instagram encuéntranos como

@ BARACADEMY CHILE
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